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Producao:

FRAGA ALTA

Tinta Barroca

DOURO SUPERIOR
DOURO SUPERIOR

Tinta Barroca.
Tinra Barroca

Vindima manual Fermentacio em cubas de inox com controle
de temperatura.
Marnua! harvest. Fermentation in a stainfess steef vat with temperoture

cont:

Estagio de quinze meses em cubas de ago inox

15 months in o doinless steef vol.

7.000 Garrafas.

) botties.

Na Adega com ligeira filtracso.

in the wine celiar with o light A

= Vermelho leve.
r: Light red

Cereja, framboesa é rosas

2 Cherry, raspberry and roses

Young and cheeky but st

Easy drinking wine with a velvet me

Pratos leves.
Light dishes

MATEUS NICOLAU DE ALMEIDA

MATEUS MCOLAL DE ALMEIDA
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